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Event- Kalender 2026

Betriebsferien bis 15.1.2026
Umbiideln / Bingo Fr. 23.1. 15€ pro Karte
Um 18.00Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern

Ruhetag montags, dienstags und mittwochs
Fangfrischer Stint und an den Wochenenden Griinkohl
Preisskat: Samstag 7.2. um 16.00 Uhr / Startgeld 15€
mit diversen Fleisch-, SiiSen- und Schnapspreisen
Umbiideln / Bingo Fr. 14.2. 15€ pro Karte

Um 18.00Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern

Ruhetag montags und dienstags

Fangfrischer Stint

Abendliches Schlemmerbuffet am Fr. 6.3. mit Stint satt
und zwei verschiedenen Fisch- und Fleischvariationen
Norddeutscher Tapas Abend am Sa. 14.3.

mit Jan und Jan

Umbiideln / Bingo am Fr. 20.3. 15€ pro Karte

Um 18.00 Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern

Montags Ruhetag bis Oktober

Gebratene oder sauer eingelegte Heringe

Am Karfreitag 3.4.gibt es ganze gebratene Forelle

Am Osterwochenende braten wir lhnen saftigen Lammbraten
Umbiideln / Bingo am Fr. 10.4. 15€ pro Karte

Um 18.00 Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern
Norddeutscher Tapas Abend am Sa. 18.4

mit Jan und Jan

Im Mai braten wir die beliebten Mai-Schollen
Die Spargelsaison beginnt ab Muttertag mit klassischen Gerichten

Réucherfisch Wochen

Ab Mitte Juni frische holldndische Matjesvariationen
Stubbe’s Tasting am Sa. 13.06.

Hausgemachtes mit bester Unterhaltung prdéisentiert
von Herrn Dr. Vodka und Herrn Prof. Lavendel

Jeden ersten Donnerstag im Monat veranstalten
wir einen Grillabend mit vielen Leckereien und live Musik
35€ pro Person

Siif3e Kirsch- und Blaubeergerichte
Welsfilet aus Niedersachsen mit herzhafter Kirschsauce
Di. 7.7.- So. 19.7. Leckere Hamburger Aalsuppe

Bremer Labskaus
11.- 23.8. Réucherfisch Wochen




September

Oktober

November

Dezember

Fr. 11.9.- So. 13.9. Muschelwochenende

Gewiirz-Comedy ,,Gewiirze, Speicherstadt und Pfeffersack”
mit 4 Génge Menii am Sa. 12.9.

Ab Mi. 16.9. Herzhafte Kiirbisgerichte

mit Fisch- und Fleischvariationen bis Anfang Oktober
Frisch geerntete Apfel in siien Gerichten

Ruhetag montags und dienstags

Stubbe’s Tasting am Fr. 2.10.

Hausgemachtes mit bester Unterhaltung prdisentiert
von Herrn Dr. Vodka und Herrn Prof. Lavendel
Norddeutscher Tapas Abend am Fr. 9.10.

mit Jan und Jan

Umbiideln / Bingo Sa. 10.10. 15€ pro Karte

Um 18.00 Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern
Betriebsferien vom 12.10.- 21.10.

Ab dem 22.10. starten wir mit fangfrischem Stint bis zum 1.11.
Preisskat: Samstag 24.10. um 16.00 Uhr / Startgeld 15€
mit diversen Fleisch-, SiiSen- und Schnapspreisen

Ruhetag montags, dienstags und mittwochs

Ab 4.11.-15.11. Wildwochen!

Norddeutscher Tapas Abend am Fr. 6.11.

mit Jan und Jan

Nach dem ersten Frost ist wieder Griinkohlzeit,

mit rosafarbenem Speck, Kasseler und Kohlwurst
Umbiideln / Bingo Sa. 14.11. 15€ pro Karte

Um 18.00 Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern
Stubbe’s tasting am Sa. 21.11.

Hausgemachtes mit bester Unterhaltung prdisentiert
von Herrn Dr. Vodka und Herrn Prof. Lavendel
Tratsch im Gasthaus am Sa. 28.11.

mit den ,,Hamburger Hafen Schnackers”

um 18.00 Uhr mit Griinkohl Essen / Eintrittskarte 20€

Ruhetag montags, dienstags und mittwochs
Umbiideln / Bingo Sa. 5.12. 15€ pro Karte

Um 18.00 Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern
Umbiideln / Bingo Fr. 11.12. 15€ pro Karte

Um 18.00 Uhr mit zwei verschiedenen Bingotellern

Betriebsferien vom Montag, den 20.12.2026 bis Donnerstag
den 22.01.2027.

Wir haben fiir Ihre Feier Clubréume mit 8, 15, 25, 36 oder 40 Sitzpldtzen.
Tischreservierungen und weitere Informationen erhalten Sie unter
Tel.: 04142/2535, oder www.stubbes-gasthaus.de .




